
 

 

 

SILVESTER MENÜ 
 

 

                                                                                  KULINARISCHE EINSTIMMUNG 
 

   SYLTER GRAUES MIT AUFGESCHLAGENER BUTTER 

                                 PATA NEGRA 

 
 
 

    

AMUSE BOUCHE 
 

            ZIEGENKÄSE AN HONIG AUF DATTEL 

    KALBSTATAR AUF FRANZÖSISCHEM CROISSANT  

                       SCHWERTFISCH AN BERGAMOTTE UND CHILI 
 

 

 

TATAR TATAKI VOM GELBFLOSSEN THUNFISCH 
GURKE | KAVIAR | REISCREME | LIMETTE 

 
ODER 

 

GLACIERTER SELLERIE 
CANTALOUPE MELONE | SAFRAN | PAPRIKA SALSA | KRÄUTER 

 

 

SHIITAKE CONSOMMÉ 
SCHWARZTEE | MISO | SCHNITTLAUCH 

 

 
 

CONFIERTER HUMMERSCHWANZ AN HASELNUSS 
VOLLMILCH | TRAUBEN | ZUCCHINISCHAUM  

 
ODER 

KÜRBISRAVIOLI IM SALBEISCHAUM 
CRANBERRY | MAISGRIEß |INGWER   

 

 

 

ZITRONEN-OLIVENEIS IM TOMATENSUD   
BASILIKUM | OLIVENKRAUT |PINIENKERNE   

 



 

 

 

 

 

 

ROSA GEBRATENER SPESSART-REHRÜCKEN 
   KUMQUATS | PAK CHOI | SÜßKARTOFFEL-CHORIZO-SÄCKCHEN 

 
ODER 

 

GERÖSTETER BLUMENKOHL AN KARTOFFEL- 

TRÜFFELESPUMA 
        SPINAT | SRIRACHA | KICHERERBSE 

 

 

 

MILLE FEUILLE AN BIRNE 
               VANILLE | KARAMELL | SCHOKOLADENMOUSSE  

 

 

 

 

 

 

 

SILVESTER MENÜ 

EINE KULINARISCHE EMPFEHLUNG UNSERES KÜCHENTEAMS ZUM JAHRESWECHSEL. 159€ 
AUF WUNSCH EMPFEHLEN WIR IHNEN GERNE DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG DAZU. 65€ 

 
 
 

 
 IM MENÜ IST EIN GLAS LAURENT PERRIER BRUT CHAMPAGNER ZUM APERITIF INKLUSIVE. 


