
 
 

 
Wenn Sie Allergien oder Unverträglichkeiten haben, fragen Sie uns – wir helfen Ihnen gerne weiter.  
Alle Preise sind in Euro und inklusive der gesetzlichen MwSt. 
 

  
 
 
MENÜ GOLDAMMER 
5 GANG CHEF`S MENÜ 
 
EINE KULINARISCHE EMPFEHLUNG UNSERER KÜCHE AUS DER BESTEHENDEN KARTE.        95 
WAHLWEISE REGULÄR ODER VEGETARISCH.         
GERNE EMPFIEHLT IHNEN UNSER SERVICETEAM DIE PASSENDE WEINBEGLEITUNG DAZU.                    45  
 

VORSPEISEN  
SCHWERTFISCH AN BÄRLAUCH                                                                                19        
SAUERAMPFER | LIMETTE | SAUERRAHM I MAIS |QUINOA 
 
GEBACKENES BÄLLCHEN VON DER ERBSE     17                                                                                                              
HASELNUSS | AVOCADO | CHILI | HIMBEERE |KRÄUTER-HUMMUS 
 
RINDERTARTAR AUF BRIOCHE                                                                                         19 
KIRSCHE | PORTULAK | ESTRAGON | WACHTELEI 
 
CAESAR SALAT                                                                                   9  
KAPERN | PARMESAN | RADIESCHEN | CROUTONS  
     
SUPPEN 
SPARGELCREMESUPPE  11 
GRAPEFRUIT | PINIENKERNE  | SCHNITTLAUCH | SCHOKOLADE  
 
HUMMER BISQUE MIT KOKOS  14 
SALZPFLAUME | SCHMAND | CASHEW | JACOBSMUSCHEL  
  
ZWISCHENGÄNGE                                                                                                                          
TRÜFFEL TAGLIOLINI (HAUPTGANG) 19 / 26 
PARMESAN | SCHWARZER TRÜFFEL | SAHNE 
 
GARNELE IM GRÜNEN REIS MANTEL AUF SÜSSKARTOFFEL 24 / 32 
PASTINAKE | ZITRONENGRAS | CURRY | KERBEL  
 
VEGETARISCH 
GERÄUCHERTER GRÜNER SPARGEL AN BBQ 26 
TOMATE |PAPRIKA | POLENTA | SCHALOTTEN 
 
GROßOSTHEIMER STANGENSPARGEL                                                                                     
WEIßER SPARGEL UND HOLLANDAISE 22 
NEUE KARTOFFELN| PETERSILIE | EI | NUSSBUTTER 
 
+ WIENER SCHNITZEL VOM KALB 34 
 
+ RUMPSTEAK 220 GRAMM | 300 GRAMM 39 / 45 
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FISCH                                                                                                                                                 
KABELJAU AUF KALBSBRIES AN BERGAMOTTE 36 
AUBERGINE | BETE  | MANDEL  | BRUNNENKRESSE 

 

FLEISCH / STEAKS 
LAMMRÜCKEN UNTER PFEFFERKRUSTE 36  
DATTEL | DEMI GLACE | ARTISCHOCKEN | SPARGELSPITZEN 
  
RUMPSTEAK - 220 GRAMM / 300 GRAMM  33 / 39  
AUS DEM HINTEREN RÜCKEN GESCHNITTEN, BESONDERS SAFTIG  
 
RINDERFILET - 180 GRAMM / 250 GRAMM 34 / 42   
BESONDERS ZART UND MAGER     
 
SURF AND TURF  180 RAMM / 250 GRAMM 39 / 47 
MIT RIESENGARNELE                     
 
BLATTSALAT 23 
GROßER SALAT MIT GEGRILLTEN RINDERFILETSTREIFEN   
 
ZWEI SAUCEN / BEILAGEN – IHRER WAHL «INKLUSIVE»   
KRÄUTERBUTTER / KALBSJUS / PFEFFER-COGNAC-RAHMSAUCE        3,90  

BLATTSALAT / SPINAT / GRILLGEMÜSE                            5,50  

BRATKARTOFFELN / TRÜFFELPOMMES                                                         5,50  
 

GOLDAMMER KÄSETELLER 
DREIERLEI KÄSE               14 
FRÜCHTEBROT | HOLUNDERSENF| SCHWARZE NUSS          

 
DESSERT 
VANILLE CRÈME BRÛLÉE 12 
ERDBEERE | CRUMBLE | RHABARBER- APFELEIS  
 
ZITRONEN TARTE AN MINZSORBET 13 
KIWI | MATCHA | MASCARPONE  
 
JOGHURT MANGO PARFAIT AN PASSIONSFRUCHT  13 
HAFER | WEIßE SCHOKOLADE | BROMBEERE     
 
HAUSGEMACHTES EIS UND SORBET  – JE KUGEL  4 
VANILLE | SCHOKO| WALNUSS |BIRNE-PARMESAN| RHABARBER-APFEL 
LIMETTE-MINZE | HIMBEERE                                                                                                                   
 
AFFOGATO AL CAFFÈ  6 
VANILLEEIS | ESPRESSO   


